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EN CASA

Fuxion y Gaston se juntaron pard
hacer magia, creando
Q’ocina en Casa.

Unas Bases Madre que reunen la
experiencia y conocimientos del
reconocido chef a nivel mundial,
Gaston Acurio, quien rescato las .

recetas y los secretiitos de nuestras

madres y abuelas para conseguir
deliciosos sabores.

Sumado a la tecnologia y capacidad
de innovacion de Fuxion, crearon
unas Bases Madre saludables
que conservan el sabor, aroma y
valor nutritivo de cada ingrediente,;
sin preservantes, colorantes ni
Rt saborizantes.
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P UNICO Eff

| as Bases -Madre Q’'ocina en Casa concentrah
|0 mejor de nuestra cocina. Ademas de
reemplazar el aderezo, contiene el mix de o
i . vegetalesgue son la esencia de unagran .. . A
.~ variedad de platos que te llevaran a sabores '
S gue evocan recuerdos inolvidables.

Con técnicas desarrolladas por Gastén Acurio /. .
Junto a su equipo y con estandares . i J
de restaurantes de primer nivel, los ajles = ‘5
pasan por dos hervores, las cebollasy b

ajos se caramelizan en tres tiempos,

se ahaden “secretos de cocina” como el uso
~de zapallo loche o chicha de jora reducida
y se mezclan armoniosamente entre sofritos

: y concentrados. '

Y gracias a la'.capacidad de innovacion de
Fuxion, cada base llega a tu cocina con los

- sabores, aromas y nutrientes intactos, sin

" colorantes, sin conservantes ni saborizantes.”




y 4

Ahorra tiempo ya que el picado, freido

y procesado estan listos en cada base,

solo debes anadir algunos ingredientes
segun cada receta.

Gracias al proceso de liofilizacion
de Fuxion, los vegetales se
preservan, manteniendo intacto
sus sabores y aromas, por eso son
libres de preservantes, colorantes y
saborizantes artificiales.




ﬁ INDICE

CONOCE A

Es uno de los principales promotores de la comida peruana en
el mundo.

Se formo como cocinero en Paris'y luego regresoé al Peru para
fundar, junto a su esposa, el restaurante Astrid y Gaston, uno
de los mejores restaurantes de Ameérica Latina y uno de los 15
mejores del mundo por The World's 50 Best Restaurants en
2018.

Es el gestor de la feria Mistura y, junto a otros cocineros, son
responsables del boom gastronomico en el Peru.

En su rol de empresario ha abierto diversos restaurantes en el

mundo, que promueven la cultura peruana a traves de la cocina:
La Mar, Tanta, Panchita, Yakumnaka y Manko, entre otros.

RECONOCIMIENTOS |

® Distinguido por la Unesco
por su aporte a la cultura
universal.

e Reconocido en el SUMMUM
2023.

® Premiado en Europa por
su labor como cocinero,

empresario y activista social.

"500 Anos de fusion" Mejor
libro de cocina del mundo
2009 (Gourmand World
Cookbook Awards).

Feria Madrid Fusion 2011
(Espana): Dentro de los 20
cocineros mas influyentes
del mundo.




PROCESO DE
PRODUCCION
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Se adquieren
vegetales frescos de
la mas alta calidad
de agricultores
peruanos.
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L os vegetales
Ingresan a la planta
para ser l[avados con

. altos estdndares de
. calidad.

B



Los vegetales se
pelan, despepitan
Yy se pican como
en casa.

Gaston Acurio y su
equipo aplicaron
tecnicas de
restaurantes de
primer nivel asi
-~ como secretos
-, decocina yse

- mezclan en sofritos,
reducciones y
concentrados.
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A. La temperatura
baja drasticamente
de 90°C a -15°C
para interrumapir la
coccion.

B. [uego se bagja la
temperatura hasta
-20°C y se mantiene
la preparacion
congeladade2a 3
horas.
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congelada pasa
of i

A. [ a preparacion

B. Se reduce la
temperatura a -40°C.
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C. Se crea vacio

Intenso. Se baja la
presion por 22 horas
Yy media.
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D. Cuando el agua
se evaporaq, el
sofrito congelado
queda con una
textura de galleta
quebradiza, pero
qgue mantiene todas
sus propiedades

- Inalterables en un
. 100%
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Cada Base Madre
es envasada en un
prac

[ as bases
desecadas se
muelen en la




11111
2 Ly

El sistema de
distribucion de
Fuxion se encarga
de llevarlo a tu
hogar.
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Finalmente,
disfruta momentos
Inolvidables en
Casa y conectate A EESy
con las personas | S
-y recuerdos mds |
. entranables de tu
- vida.
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TABLA
VIDEO D‘ ‘ NUTRICIONAL 5

S/ 24

FUMION

SOBRE X 50G
Q'OCINA

EN CASA

VERDE

PARA PLATOS
CON CULANTRO,
A3 AMARILLO,

HA
le E‘fd !

Peso Mets | Alcanza para

| 4 PORCIONES | =.
MARLA VERDE LIGFILIZADA %
i ELAR WARFE DD DF DUATOS

INGREDIENTES

Culantro, aji amarillo, chicha de jora y Loche.

PLATOS QUE PUEDES PREPARAR:

e Arroz con pollo e Seco de cabrito
*» Seco de carne * Arroz verde con choros
» Pepian verde de pollo * Aguadito de pavo

o Aguadito de pescado y
mariscos

e Quinoto verde de
langostinos

Y son tan versatiles que puedes adaptarlas a tus propias recetas.
iNo hay limites en tu cocina!


https://player.vimeo.com/video/982630948?h=a20057702c&amp;title=0&amp;byline=0&amp;portrait=0&amp;badge=0&amp;autopause=0&amp;player_id=0&amp;app_id=58479
https://fuxionstorage.blob.core.windows.net/vhdfuxionoffix/newOffix/nutritionalInformation/PE/IN_PE_58717_ES_28022024_232610.jpg

.
TABLA
VIDEO D‘ ‘ NUTRICIONAL 5

S/ 24

SOBRE X 50G

Q' OCINA

EN CASA

PARA PLATOS
CON AJJ PANCA,
CEBOLLAY
ACHIOTE.

INGREDIENTES

Aji panca, cebolla y achiote.

PLATOS QUE PUEDES PREPARAR:

e Estofado de pollo con e Escabeche de pescado
pasas y guindones

. e Sopa a la criolla
e Tallarines con Salsa de P

Carne e Picante de carne
® Pescado a la chorrillana ® Sopa Seca
o Asadq de carne con ®* Parihuela Clasica
vino tinto e Chilli Beans

e Carapulcra

Y son tan versatiles que puedes adaptarlas a tus propias recetas.
iNo hay limites en tu cocina!


https://player.vimeo.com/video/982631017?h=452f449c9c&amp;title=0&amp;byline=0&amp;portrait=0&amp;badge=0&amp;autopause=0&amp;player_id=0&amp;app_id=58479
https://fuxionstorage.blob.core.windows.net/vhdfuxionoffix/newOffix/nutritionalInformation/PE/IN_PE_58719_ES_04032024_173609.jpg
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FUXION

QQGINA
"

Gasléty A
Aﬂuﬂiﬁ' .-t".;{#..lt'i, ,

PLATOS QUE PUEDES PREPARAR:

Aji de gallina (pollo) Cebiche de pollo
Pescado en salsa de Arroz con Langostinos
langostino Risotto de aji amarillo
Cau cau de pollo con lomo saltado
Chupe de pescado, Sudado de pescado

papa amarillay huevo Majarisco

Escabeche de pollo

Y son tan versatiles que puedes adaptarlias a tus propias recetas.
iNo hay limites en tu cocina!


https://player.vimeo.com/video/982630901?h=e7ee3843df&amp;title=0&amp;byline=0&amp;portrait=0&amp;badge=0&amp;autopause=0&amp;player_id=0&amp;app_id=58479
https://fuxionstorage.blob.core.windows.net/vhdfuxionoffix/newOffix/nutritionalInformation/PE/IN_PE_58718_ES_04032024_173022.jpg

CONVIERTE TUS
COMIDAS DIARIAS
EN ALIMENTOS
NUTRACEUTICOS




O

convierte las comidas
diarias en alimentos nutraceéuticos
porque contiene Probiéticos
Lisados que ayudan a regular el
metabolismo y a eliminar la grasa
visceral, con lo qgue reduces esa
iIncomoda barriga.




La grasa visceral es la mds peligrosa que
existe porgue puede producir enfermedades y
es la mas dificil de bajar, ya que es una graso
interna que se situa alrededor de los érganos.

:COMO ACTUA PROBIX
EN EL ORGANISMO?

Con Probix ayudas a reducir la grasa visceral
y la circunferencia de la cintura™,

*Junto a una dieta saludable y ejercicios.



ﬁ INDICE

Contiene

10 mil millones de
Probiéticos lisados
por sobre




TABLA
oo Q| el BB

Sazonador
instantaneo a
base desalesy
Probidticos
Lisados

Espolvorea un Empieza a
sobre diario en reducir tu grasa
tus comidas visceral

75 A, = Yz, A= vz,
FZ oQE B o B

§ NG - L=.- NG NV= NG
PROBIX, REALZA TU COMIDA

REALZA TU SALUD


https://fuxionstorage.blob.core.windows.net/vhdfuxionoffix/newOffix/nutritionalInformation/PE/IN_PE_58831_ES_08032024_185003.png
https://player.vimeo.com/video/982676509?h=46cd3c81ea&amp;title=0&amp;byline=0&amp;portrait=0&amp;badge=0&amp;autopause=0&amp;player_id=0&amp;app_id=58479



